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PRODUCTES PROCESSOS PERSONES

METODOLOGIA

PERSONES  PROCESSOS  PRODUCTES LA RESTAURACIO SOSTENIBLE
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Barcelona ha destacat sempre com a una
clutat dinamica innlovadora | bressol de la

millor gastronomia. Els mostres
res%éu#aﬂi—s_elial—t—a cuina son referents

mundials. En aguesta taula estan representats
molts dels nostres millors xefs disposats a
debatre | analitzar per una banda Ia
situacid actual | per l'altra el futur del nostre
sector qgue ha de recolzar |la sostenibilitat com
a Motor inequivoc de vanguardia | compromis.
Tenim un segell propi i volem dissenyar un
paradigma recomeixible a gqualsevol
latitud. Des de Gastropologia aportem analisis
Ssituacionals | rigor clentific per a tals
proposits. Endavant xefs.
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CONCLUSIONS

Replantejar el model de restauraciod, a través d'una analisi que tingui en compte factors
d'ordre socioeconomic.

Planificar practigues d'economia circular amb futur 1| relacions de proximitat coherents
per obtenir beneficis compartits.

Fomentar idees per a rendibilitzar la sostenibilitat, impulsar la professionalitzacio i
fomentar la consciencia mediambiental en els equips.
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No renunciar a l'essencia gastronomica.

Canvi en l'enteniment dels Hotels del F&B, cada punt de venda ha de ser rendible per si
mateix.

Educacio bilateral, a I'equip 1 al client.

Restauracio - Gastronomia; Ecologia - Economia. La sostenibilitat és rendible quan és
economicament viable.

*Positivizar el valor de la seguretat | |la transparencia dels nostres restaurants.
El restaurant com a patrimoni i valor afegit de la ciutat.

Gastronomia per a clients locals, compres a proveidors propers com a eixos estretegics de
reactivacido economica.
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PAOLO CASAGRANDE EDUARD XATRUCH_
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“‘Comptar amb una estrategia amb base dey
responsabilitat socilal. Barcelona sera una
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egada meés pionera a sortir d'aguesta.”




FRAN LOPEZ
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em de fer cercles economics mes amplis,
coherents i amb més futur.” ' w
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em de confiar en el talent que té
Barcelona | que tornara a estar on estava.”




CARLES ABELLAN
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“Lluito per a no perdre l'equip: el meu valor
és |'equip huma gue tinc I és eI gue tracto de
solucionar.”

JORDI ESTEVE
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“*Comprant tothom als productors de
proximitat, podrem fer economla C|rcular
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XAVIER PELLICER JON GIRALDOF
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‘Nosaltres som gent que dona menjar: fem

un treball de transparencia | confianca
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Sosten|b|l|tat humamsta |
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absoluta.”
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“La compra directa als agricultors ['hem

A

treballat des de l'inici.”. <€ =

“La sostenibilitat és un tema complex gue

Integra la dimensio social 1 |la economica”
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“Tinc clar que una cosa és la Restauracio |
una altra cosa és la Gastronomia. i ‘
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