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PRODUCTES PROCESSOS PERSONES

METODOLOGIA

PERSONES  PROCESSOS  PRODUCTES LA RESTAURACIO SOSTENIBLE
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La varietat d'abordatges ens

permet valorar—els fenomens en

profunditat per actuar amb mes
precisio | eficiencia. En aqguesta
taula es reuneixen professionals de
diferents sectors lligats a Ia
Restauracio de manera transversal.
Som=—tessel:tes d'uin Mosaic gue
reflecteix el dinamisme de
Barcelona.
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CONCLUSIONS

Eficiencia | confort a la sala | la cuina des de |'arquitectura i el disseny.
~er d'un lloc de pas un lloc de desti per a tornar a atreure el client local.

_a sostenibilitat en el disseny | Us dels espais genera coherencia amb els valors
promoguts | transmet |la seva autenticitat.

Després d'un canvi estructural, s'experimenta un augment del nivell d'exigencia.

ntegracio de noves tecnologies, per garantir en els restaurants la salut dels
comensals | del personal, com a proposta de valor.

Salut també és sostenibilitat.

Tres pilars per a l'economia sostenible a les ciutats: produccio regenerativa,
ecodisseny I reutilitzacio de productes o residus.

8. Perdre la por a |la perfeccio. La sostenibilitat com a procés de millora continua.
O. Necessitat de veure, coneixer | provelr: la promocio de |la sobirania alimentaria.
10. El concepte de “simbiosi industrial" aplicat al sector primari | a la restauracio.
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MICHEEL WASSOUF DILETTA PARENTE
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Ja no és estar oreparat per a tot,

‘Treballar |la sostenibilitat 1 el confort a.._ . : :
| . Bes tenir |mplementat u n

la sala I a la cuina pensant 1al

comensals | treballadors B A
\ | .. 3 E reacuopar rapldament
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sistema eficient, flexible | dlstrlburc per
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ADELA MARTINEZ
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HUGO PALOMAR

MARWA PRESTON

e “Es hora de tornar a enamorar al client
una experiéncia

o ) local amb ropostes com |3
autentica amb les noves mesures? P P

‘X sostenibilitat o |'ecologia.”
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BLANCA ESTEVE

“Hem de perdre la por a no ser
perfectes, és guestido de cada dia fer
:passos en clau de sostemblhtat
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mena de turista que no sabem ni quan
Nni com tornar

“Caldra fer-ho millor per a atreure a una
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El disseny atem
sosteni
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http://www.cubikhub.com

