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PRODUCTES PROCESSOS PERSONES

METODOLOGIA

PERSONES  PROCESSOS  PRODUCTES LA RESTAURACIO SOSTENIBLE
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RESTAURACIO INDEPENDENT DE
BARCELONA

TAULA 1: DIMECRES 3 DE JUNY 2020

El debat reuneix representants de .
la_Restauracid 'independent '?'RECC'O DE ~~
barcelonina, donant veu a ok » /
diferents operadors gue tenen “'5,.,\'/
clara la seva aposta gastronomica v
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Mar Barri Daniele Rossi

Davide Tenconi Marta Rodriguez Alicia Segura Esther Garcia Vidal Gravalosa
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CONCLUSIONS

Reformular el model de negoci des de 'autocritica | la visio a llarg termini.
Educar el client per posar en valor els productes de proximitat | el territori.
Reconeixer |'alimentacio de qualitat com a necessitat basica.

Articular una xarxa d'accés a proveidors ecologics i facilitar la seva distribucio.
El delivery com a estrategia de reactivacio del negoci.

El delivery com a complement a la situacio actual.

Sospesar respostes adaptatives a les mesures actuals sense perdre |'essencia
del propi concepte de negoci.

La practica del consum convivencial estructura el model de sociabilitzacio dins
del marc bar/restaurant.

Corresponsabilitzar el personal que és el gran actiu de I'empresa.

El WINn-WIin entre lI'administracio 1| 'empresa privada passa per la flexibilitzacio
de les mesures laborals.
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ABEL SIERRA SERGIO DE MEIA

“Nosaltres tenim un model de negoci RS N
clar. Hem d'estar oberts a una certa “Cooperacio, Corresponsabilitat |

flexibilitat pero sempre avaluant la resposta Diversificacié.“m Y‘ }
del nostre client.” - . ~
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DAVIDE TENCONI

JORDI BRAU

“Cal promoure la cultura gastronomica entre
els clients: han de saber gue, com | per gque

’ " .

“En aquesta epoca ¢és basic | fonamental _

reinventar-se i adaptar-se.” "W'
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ESTHER GARCIA VIDAL GRAVALOSA

"Ens adaptarem encara que sabem que “Cal explicar la qualitat | la procedencia del
necessitem abracar-nos. Els restauradors no producte per a generar consciencia en el
temm por Pero si, ens falten mesures clares client.”
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http://www.cubikhub.com

