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PRODUCTOS

LA RESTAURACION SOSTENIBLE

L a restauracion sostenible se
identifica con el impulso a una
cadena de valor gue tiene en
cuenta diferentes dimensiones: €l
producto, los procesos y las
personas.

Z

O
M

HUB RESTAURACIO

SOSTENIBLE



ALTA COCINA

MESA 4: MIERCOLES 10 DE JUNIO 2020

una ciudad dinamica innhovadora y duna de la
mejor gastronomia. Nuestros restaurantes de
Alta—Coci rencia mundial. En esta

Barc?ona ha destacado desde siempre como

mesa estan representados muchos de
nuestros mejores cocineros dispuestos para un
debate que analice tanto la situacion actual
comao el futuro de un sector que debe abrazar
la sostenibilidad como motor Inequivoco de
vanguardia y compromiso. Tenemos estilo
propic por lo que|l queremos disenar un
paradigma reconocipble en cualquier latitud.
Desde Gastropologia aportamos analisis
situacionales y rigor clentifico para tales
propositos. Adelante Chefs.
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CONCLUSIONE

Replantear el modelo de restauracion, a través de un analisis que tenga en cuenta
factores de orden socioecondmico.

Planificar practicas de economia circular con futuro y relaciones de proximidad
coherentes para obtener beneficios compartidos.

Fomentar ideas para rentabilizar la sostenibilidad, impulsar |la profesionalizacion y
fomentar la consciencia medioambiental en los equipos.

No renunciar a la esencia gastrondmica.

Cambio en el entendimiento de |los Hotels del F&B: cada punto de venta tiene que ser
rentable por si mismo.

Educacion bilateral, al equipo y al cliente

Restauracion y Gastronomia; Ecologia y Economia. La sostenibilidad es rentable
cuando es econdmicamente viable.

Positivizar el valor de |la seguridad y |la transparencia de nuestros restaurantes.

El restaurante como patrimonio y valor ahadido de la ciudad.

Gastronomia para clientes locales y compras a proveedores cercanos como ejes
estratégicos de reactivacion economica.
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PAOLO CASAGRANDE

7
“Contar con una estretegia con base dep
responsabilidad social. Barcelona sera una
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ez Mmas plonera en salir de esta.”




FRAN LOPEZ

_ A
Debemos de hacer circulos econdomicos mas

amplios, coherentes y con mas futuro -
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“Tenemos que creer en el talento que tiene
Barcelona y que volvera a estar donde
estaba.”
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CARLES ABELLAN JORDI ESTEVE

“Lucho para no perder el equipo: mi valor “Comprando todos a

es el equipo humano gue tengo y es lo que

proximos, podremos hacer economia;
trato de solucionar.” , s

circular.” S A




XAVIER PELLICER
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“Nosotros somos gente que da de comer:
hacemos un trabajo de transparencia
confianza absoluta.”
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“La sostenibilidad es un tema complejo gue
Integra lo social y lo econdmico.”
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“La compra directa a los agricultores I3

hemos trabajado desde el inicio.”
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y otra cosa es |la Gastronomia.”
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Restauracion Sostenible
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http://www.cubikhub.com

