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LA RESTAURACION SOSTENIBLE

L a restauracion sostenible se
identifica con el impulso a una
cadena de valor gue tiene en
cuenta diferentes dimensiones: €l
producto, los procesos y las
personas.
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CONCLUSIONE.

La sostenibilidad empieza "en casa", como organizacion y cComo personas.

El cliente local se ha volcado en dar apoyo a bares y restaurantes. Aun asi, No se llega a compensar la
pérdida de facturacion debida a las regulaciones actuales y a la falta de turismo.

La realidad del ERTE es una realidad ficticia, insuficiente para mantener estructura y beneficios.

. Ser sostenible significa ser consciente de la trascendencia de las propias acciones y de su impacto. Es
momento de generar relaciones, sinergias y colaboracion para contrastar la atomizacion del sector.

Fomentar la formacion desde los proveedores a los restauradores para facilitar la transmisidon de
conocimiento a lo largo de |la cadena hasta el cliente.

Los proveedores no solo como partners sino como aliados: ninguna empresa puede enfrentarse sola a las
contingencias econdmicas actuales.

La definicion de sostenibilidad como concepto tiene que ser ecoldégico, econdmico y practico.

El proximo panorama se podria llegar a describir por dos escenarios: "el primero, desértico; el segundo
amenazado por oligarquias mercantiles que no tienen ninguna conexion con la comunidad, con los
proveedores, con la cultura y con los clientes”.

9. La confianza como pilar de la “nueva hormalidad”, no solo en |los restaurantes sino en los clientes,
proveedores, y todos |los agentes.

10. El sector Hosteleria y Restauracion reafirma una identidad propia, dentro del segmento comercial, y su
voluntad de corresponsabilizarse y comprometerse con un modelo de restauracion de ciudad basado en

calidad, proximidad, optimizacion de recursos, vinculos sociales. N
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ABEL SIERRA ORIOL CASALS}

“Creo que hay algo que es muy importante “En general la sensacidon fue que |la gente del
para la recuperacion del sector y es la barrio estaba respondlendo y apoyando |os

confianza’. restaurantes” .




LUIS RIBO PAOLO CASAGRANDE
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“Ninguno ha dejado de ser creativo pero cadag
uno de manera distinta, adaptandose a su

“El miedo no nos tiene qgue paralizar: nos
tiene que ayudar a avanzar, a tirar para
adelante para consolidar |la sostenibilidad”.
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contexto y entorno’.
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“La gente viene, viene con optimismo y con'
Mas ganas de salir gue de gastar’.
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