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LA RESTAURACION SOSTENIBLE

L a restauracion sostenible se
identifica con el impulso a una
cadena de valor gue tiene en
cuenta diferentes dimensiones: €l
producto, los procesos y las
personas.
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MISCELANEA
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La variedad de abordajes que nos Vi

- —A y,
permite-vatorar—tos fendmenos en @‘

profundidad para actuar con
mayor precision y eficiencia. En w ODE
estla mesa |se rednen ' SERGIO

orofesionales de diferentes gl
sectores ligados a la Restauracion

de manera transversal. Somaos

teselas de un mosaico que refleja

el dinamismo de Barcelona.
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CONCLUSIONE

1. Eficiencia y confort en la sala y en cocina desde |la arquitectura y el diseno.
2. Hacer de un lugar de paso un lugar de destino para volver a atraer el cliente local.

3. La sostenibilidad en el diseno y uso de |los espacios genera coherencia con los
valores promovidos y transmite su autenticidad.
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. Tras un cambio estructural, se experimenta un aumento del nivel de exigencia.

Integracion de nuevas tecnologias, para garantizar en los restaurantes la salud de
los comensales y del personal, como propuesta de valor.

Salud también es sostenibilidad.

Tres pilares para la economia sostenible en las ciudades: produccion regenerativa,
ecodiseno y la reutilizacion de productos o residuos.

8. Perder el miedo a la perfeccion. La sostenibilidad como proceso de mejora
continua.

9. Necesidad de ver, conocer y abastecer: la promocion de |la soberania alimentaria.

10. El concepto de “simbiosis industrial" aplicado al sector primario y a la restauracion.
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MICHEEL WASSOUF DILETTA PARENTE
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—_— ‘ - = “Ya no es estar preparado para tod‘o, es |
Trabajar la sostenibilidad y el confort® PTEP P :

| :  @tener iImplementado un sistema
en la sala y en la cocina pensando en

:  —— . Bheficiente, flexible vy dlstrlbU|do para W
comensales y trabajadores.”,. g ARG
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HUGO PALOMAR

MARWA PRESTON

"“Ahora tenemos gue volver a enamorar
al cliente local con propuestas como |a
sostenibilidad o |la ecologia.”

auténtica con las nuevas medidas?”
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BLANCA ESTEVE ~, 1sABEL CODEREC

/‘“La restauracion tiene que ser
prescriptora de sostenibilidad,”

~emociones, salud y un punto de
referencia’ 1 ' ﬂ.f/ Sa
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"“Debemos de perder el miedo a no ser
perfectos, es cuestion de cada dia dar
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/pasos en clave de sostembllldad
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un tipo de turista gue No sabemos ni

"Habra que hacerlo mejor para atraer a
cuando ni como volvera.”
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es contribuyen a

ISenos atem
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http://www.cubikhub.com

