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PRODUCTES PROCESSOS PERSONES

METODOLOGIA

PERSONES  PROCESSOS  PRODUCTES LA RESTAURACIO SOSTENIBLE
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PROVEIDORS

TAULA 3: DIVENDRES 5 DE JUNY 2020

L'alianca estrategica entre |els

operadors—de—ta—Restauracio | els
seus proveidors ratifica la necessaria
col-laboracid entre tots per a
aconseguir avancos en el sector. En
aguesta taula es reuneixen
empreses de diferents ambits com
a part mtegrant del disseny d'una
gestio sostenible | dels restaurants
cCap a una economlja circular.
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CONCLUSIONS

3 sostenibilitat ja no és una opcio.

Proporcionar als restauradors una adegquada formacio respecte a la sostenibilitat
del producte pergue aquests puguin compartir-la amb l'equip de treball |
transmetre aquests valors als clients.

Buscar 'equilibri entre sostenibilitat ambiental | seguretat alimentaria.

Activacio sistemes de control | tracabilitat al llarg de tota |la cadena de produccio |
distribucio per identificar punts de millora.

| a restauracio com a prescriptora de models de produccid | consum.

~-omentar el producte fresc | posar en valor a especies poc conegudes
estigmatitzades.

s L)

La “EcoRevolucid” del KM O com a base | no com a valor afegit.
A través de sinergies | Interdependencies sectorials crear un escenari comu.

Mpulsar practiqgues d’ economia circular.

Jn repte pendent: racionalitzar circuits de lliurament | potenciar ['dltima milla.
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“No hi ha llarg termini sense curt termini "?
NO morin els restaurants ja que sinG Nno hi
- haura cap restauracido sostenible. No ,” ha.
larg termini sense sostenibilitat.” *
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LUIS RIBO IRENE ZAFRA
J

‘/

>

"El nostre principal objectiu, ser 100%
circulars.”

“Recullo I'ODS 17: les sinergies, la cooperacio,
la col-laboracio | les aliances per aconseguir
els nostres objectius.”




CRISTINA CAPARROS MARTA CONILL
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“Donar a coneixer el proceés, les especiles
desconegudes i el seu valor.”
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MARC SANCHEZ

“Tenim un
arribar-hi.”

BERNAT ANANOS
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“Democratitzem les opcions vegetals que*#}
~ajuden el restaurador a ser fidel al seu
concepte gastronomic.”

-




oiliploy

Restauracion Sostenible

| 1856 l

Ajuntament de

Barcelona MORITZ

BARCELONA




s . HUB RESTAURACIO
A | SOSTENIBLE e m=="



http://www.cubikhub.com

